HENKELL
Henkell Rose
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Code produit

Prix licencié
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée
Région

Cépage(s)

Pourcentage d'alcool
Couleur
Fermeture

MARK ANTHONY

EST. 1972

4,70%

* Prix de détail suggéré

15134010

4.08%

24x200ml

SAQ Spécialité par lot
Disponible

Vin Mousseux
Allemagne

Autre

Autre

Cuvee combined out of wines from best
wine-growing regions of France

12%
Rosé
Liege
36 mois

B Durée de vieillissement

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Notre histoire commence en 1832 avec Adam Henkell. Esprit pionnier, découvreur et homme de plaisir. Il a
d'abord établi un magasin de vin a Mayence. Exclusivement pour les vins frangais. Poussé par son
expérimentalisme et Iidée de combiner le meilleur des deux mondes, il crée en 1856 une toute nouvelle
composition de la Cuvée francaise et de I'artisanat allemand: Henkell Dry.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe : naturelle, rose saumon soutenu aux reflets orangés.

Mousse : finement perlée, persistante.

Nez : arbme frais de fruits rouges, soutenu par une pointe de fraise
Saveur : jeu harmonieux entre le sucré et l'aigre-doux, rappelant la baie
corps fruité, finale persistante.

ELABORATION DU PRODUIT

L'art de la cuvée francaise rencontre l'artisanat allemand : Henkell Rosé finement perlé, rafraichissant et
élégant créé a partir de cépages rouges sélectionnés. Sa saveur distinguée, légérement fruitée, rappelant les
baies, est le summum du plaisir pour tous ceux qui apprécient le rosé au caractére international et sec. La
composition harmonieuse et finement arrangée de Henkell Rosé offre une expérience gustative compléte.
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