CHANOINE

Chanoine Freres
Grande Réserve Brut

i Code produit

$  Prixlicencié

i1l Conditionnement

M Type d'approvisionnement
5  Statut

W  Type de produit

™ Pays

@ Désignation réglementée
Q@ Région

Q@  Sous-région

# Cépage(s)

# Cépage(s)

# Cépage(s)

0%  Pourcentage d'alcool
Gy  Couleur

T  Fermeture

E  Durée de vieillissement

INFORMATION SUR LE DOMAINE

MARK ANTHONY
i o Sfociie

EST. 1972

43,50%

* Prix de détail suggéré

11766571

37.65%

6x750m|

SAQ Spécialité Continue
Disponible

Champagne

France

Appellation origine controlée (AOC)
Champagne

Montagne de Reims
Pinot Noir 7 %

Pinot Meunier
Chardonnay

12%

Blanc

Liege

36 mois

Fondée en 1730, Chanoine Freres est la deuxiéeme plus ancienne maison de Champagne. Prés de trois
siécles plus tard, Chanoine continue de développer son patrimoine et de transmettre le plaisir du Champagne,

de génération en génération, en France et dans le monde.

NOTES DE DEGUSTATION

Vin arborant une couleur jaune pale de bonne intensité avec des bulles fines et peu persistantes. Nez assez
puissant qui s'ouvre sur des effluves de pomme golden, d'amande grillée et de fleurs blanches. Laissez-vous
charmer par ce blanc mousseux démontrant une bonne vivacité. Il révele une texture ample qui précéde une

finale assez persistante.
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