ALOIS LAGEDER
Alois Lageder Riff

delle Venezie 2022
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Biologique

Code produit

Prix licencié
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée

Région

Cépage(s)
Pourcentage d'alcool
Couleur

Taux de sucre

Fermeture

MARK ANTHONY

Aii b Souiiits

EST. 1972

15,95%

* Prix de détail suggéré

13897427

15.09%

12x750ml

SAQ Spécialité Continue
Disponible

Vin Tranquille

Italie

Denominazione di origine controllata
(DOC)

Vénétie

Pinot Grigio 100 %
12.5%

Blanc

1.8

Capsule a vis

INFORMATION SUR LE DOMAINE

La nature peut étre cultivée, mais pas facilement apprivoisée. Bien gu'incrusté dans le paysage du Haut Adige
(Sud Tyrol), faconné par des traditions agricoles intemporelles, Alois Lageder est également ouvert a I'esprit
du monde moderne: ses convictions I'ont conduit & opter pour un mode de vie proche a la nature, et soutient
des méthodes d'exploitation durables.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe jaune paille brillante avec une teinte verte fine, fruitée (pommes, péches), ardbmes variétaux affirmés.
Saveur de raisin fraiche et précise, Iégére & moyennement corsée avec une finale fraiche et alléchante, séche
et vive.

A déguster : Bien conservé en cave, ce vin peut se conserver au moins 2 ans.

ELABORATION DU PRODUIT

Issu de vignobles sélectionnés dans la région de Vénétie, entre 120 et 150 metres d'altitude. (500 - 820
pieds). Contreforts des Alpes, sols a haute teneur en calcaire dolomitique. Vinification : Vinification précise et
soignée pendant au moins 4 mois sur lies fines en cuves inox.
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ALOIS LAGEDER

Pinot Grigio
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