
BRUMONT
Château Montus
Cuvée Prestige 2018

167,75$
* Prix de détail suggéré

Code produit 15225501

Prix licencié 145.90$

Conditionnement 3x750ml

Type d'approvisionnement Importation privée

Statut Disponible

Type de produit Vin Tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine protégée (AOP)

Région Sud-ouest

Cépage(s) Tannat 100 %

Couleur Rouge

Fermeture Liège

Type de vieillissement Elevage en barriques 100% neuves

pendant 14 à 16 mois

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Avant d'être reconnu comme grand vinificateur, Alain Brumont a su créer un goût. Aux côtés des goûts
affirmés tricentenaires comme Bordeaux et Bourgogne, il y a aujourd'hui le goût Brumont. Phénomène dans le
monde viticole, Alain Brumont a développé son propre style, il est une appellation dans l'appellation. Une
poignée de personnes seulement dans le monde fait partie de ces phénomènes.

NOTES DE DÉGUSTATION
Ce vin présente un caractère atypique, généreux, avec du volume et de la profondeur, et un fruit subtil et
complexe. Un vin riche et opulent. Certaines années, il présente des arômes balsamiques, de goudron et de
cacao, et est très recherché par les amateurs de cigares.

ÉLABORATION DU PRODUIT
Montus Prestige est le premier Madiran 100% Tannat=issu d'une première récolte en 1985 sur 2 hectares de
vignes de 2 ans. Il a été mondialement reconnu comme un grand vin.
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