BROTTE

La Fiole Cotes du
Rhone 2020
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INFORMATION SUR LE DOMAINE

Code produit

Prix licencié
Conditionnement

Type d'approvisionnement
Statut

Type de produit

Pays

Désignation réglementée
Région

Sous-région

Appellation

Cépage(s)

Cépage(s)

Pourcentage d'alcool
Couleur

Sucre

Taux de sucre
Fermeture

MARK ANTHONY
Aii b Souiiits

EST. 1972

16,75%

* Prix de détail suggéré

11904494

15.79%

12x750ml

SAQ Produit régulier
Disponible

Vin Tranquille
France

Appellation origine controlée (AOC)
Vallée du Rhéne
Rhéne méridional
Cotes du Rhéne
Grenache 85 %
Syrah 15 %

13.5%

Rouge

Sec

2.1

Liege

La Maison BROTTE, entreprise familiale et indépendante depuis quatre générations, a été fondée en 1931 a
Chéateauneuf-du-Pape par M. Charles Brotte, I'un des pionniers de la mise en bouteille des vins de la Vallée
du Rhoéne..Notre activité vigneronne s’est développée sous la marque La Fiole grace a son emblématique
Chateauneuf-du-Pape « La Fiole du Pape », bouteille originale et exclusive créée en 1952.

NOTES DE DEGUSTATION
Robe rubis profonde et brillante. Bouquet fruité et épicé avec des notes de cassis et de pruneau. Attaque en
bouche fraiche, souple et fruitée avec des notes dominantes de petits fruits noirs et de réglisse. Une finale
longue et agréable.

BROTTE

~ Lafiole
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